LES COCKTAILS

Pain SUrprise 10 pers. .......eeeeeeeerreriureeeeeeeessnsniieeeeeens 35.00¢

Planche apéro charcuterie (4 sortes)
et fromage (3 sortes) minimum 5pers.

Focaccia garnie a partager
italienne ou norvégienne

Réduction chaude maison (mini quiche/mini feuilleté)

Canapé assorti maison

CanApPé Prestige ......eeeeeeeereriiieiiieeeeeeeeeiereeeee e e e e 1.15¢
Navette (charcuterie/poisson/crudité...) v.oeeevveerereenererenneeennnns 1.25¢
Waffle (base gauffre salée) .....ccceeceeeerrrieeerniueeeereineeennn. 1.35¢
Croquantsalé/conesalé.....ccccceeeenniieeennieeenneeenn. 1.35¢

Mini brochette assortie
(crevette apéro/mini poivron farci ...)

Assortiment de charcuterie (7 sortes)
Coquille de crabe ou saumon

Assortiment de salades composées
(4 sortes 300g)

Pamplemousse au crabe

Tartelette de saumon fumé et créme acidulée
Cheesecake aux crevettes
Entremets de saumon fumé maison

Saumon fumé maison (aukilo)

CrumbledeStJacquesaublénoir®.......cccceeuvvvveeeernnnnn. 6.50¢
Risotto de StJacques et lard fumé
Marmite de lotte /St Jaques * ......ccocoveeeiiiiiiiiniieeennn. 7.20¢

*Consigne 2.00¢
Tarifs valables jusqua fin 2025

LES POISSONS

accompagnés d’une timbale camarguaise

Pavé de cabillaud alacréme de chorizo ........cuvueeeeeevevvnnnnn.. 9.20¢
Pavé de saumon encrolite d'agrumes .......uueeeeeeeevevrnneeeennns 9.20¢
sauce a l'orange

Choucroutedelamer .....ccccceeeeeeeeiieiiiiiecceeeeeee e, 9.50¢
saumon, merlu, moules, crevettes ...

Filet de St Pierre sauce au beurre blanc ........uueeeeeeevvvvennn.. 9.80¢
Brochette de St Jacques ......cccoovvviiiiiiieeiiinniiiieeen, 13.00¢

sauce hollandaise (8 noix)

LES PLATS CUISINES

accompagnés d’une garniture au choix

Jambon al'os sauce poivre, forestiere ou porto .........eeevvvennn... 6.50¢
Poitrine de veaufarcie cuissonbasseT°........ccceeeveenueennenne. 7.50¢
Filet mignon sauce moutarde al'ancienne .......eeeeevvvvveeeeeennnn. 9.00¢
Cuisse de canard confite ......ccceevervuerineriieiieiiicneennns 9.50¢
Magret de canard sauce au poivre Sichuan ........ceeeeeeernnnne 9.50¢
Ballotine de pintade au citron confit et basilic ...........c....... 9.60%

Porcelet grillé (minimum 25 pers)

Porcelet grillé (au-delade 50 pers) ..ceuuveveeeeeeerereruneeeeeennn. 11.00¢

LES GARNITURES

Pommes de terre a l'ancienne ou aux lardons ........... 2.50¢
Galette croustillante de légumes confits .............. 2.50¢
Gratin dauphinois ........ccceeeeiiciiiiieeeeeeeeeeeee e 2.50¢
Fondant de pommes de terre confites au beurre ... 2.50¢
Ecrasé de pommesdeterreforestier........ccceeuurvneeen... 2.50¢
Crumble de légumes au parmesan™ ..........ccceeuuveeeeen. 2.50¢
Ratatouille (Iégumes frais) et semoule ..........cccceennnenne 3.90¢
saveurspaysannes.com

LES FROMAGES

Tomme de vache, brebis, brie, comté,
morbier, emmental ... a la coupe en magasin

Plateau de fromage
avec 2 sortes (70g /pers)

Plateau de fromage
avec 5 sortes (70g /pers)

LES DESSERTS

Panna cotta (fruits rouges ou mangue)
Mousse au chocolat

La tarte a Dom

Tarte paysanne (spécialité maison)
Tarte aux pommes maison

Tarte crumble pommes rhubarbe

Tartiflette avec salade verte
Porc au chorizo avec pommes de terre
Tajine de poulet avec riz

Choucroute 2 saucisses, lard, saucisson aail «..e.eeeeeeeeneeenneennns 7.20¢

Jambalaya de poulet/ chorizo / crevettes etfiz ......cccevuveeeerunneen. 7.35¢

Emincé de volaille fagon grand-mere

Rougail SauCiSSes avec fiz .uveeeveeureviirieeeeeeeisiiiieeeeeee e 7.50¢
Paglla .....oovviiiiiiiiiiiiiiii 7.90¢
Boeuf alabiere locale ou vin rouge

Couscous 2 merguez, poulet, agneau

Tajine de veau

Kig ha farz breton

farz blé noir et froment (minimum 10 pers.)

Joues de porc confites au vin blanc

avec pommes de terre




LES PLATS VEGETARIENS

Risotto aux champignons .......cccccccccevvviieeernineenn. 4.90¢
Crumble de l[égumes ........cccoovvviiiiiiiiiiiiiiniieeeen, 4.90¢
Curry de légumes, lait de cOCO €t riz vevrruvrreerrnreeerrneeennn. 4.90¢
Buffet froid surle pouce .........ccccvvvviieiiieiiciiiieeenn, 7.80¢

300 g de salades composées, 7 sortes de charcuterie, chips, cornichons

Buffet froid du bon mangeur ..........cccoocceeiiniiee.n. 10.50¢
300 g de salades composées, 6 sortes de charcuterie, 2 viandes froides
au choix (porc, poulet, rosbif), chips, cornichons, mayonnaise

Buffet froid Gourmand ...........c.ccccccvviiiiieeiienncnnns 13.50¢
250 g de salades composées, 5 sortes de charcuterie, 2 viandes froides
au choix (porc, poulet, rosbif), terrine de poisson et sa sauce vinaigre de
framboise, saumon fumé maison, chips, cornichons, mayonnaise.

Possibilité de fournir le pain et le beurre avec les buffets (1.00¢ par pers.).
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Notre matériel doit nous étre retourné propre, sinon
il vous sera facturé un supplément de 40.00¢

Afin de respecter la réglementation, nos produits
en liaison chaude sont mis a disposition en récipient
isotherme a une température de 75°.

La stabilité de la température est assurée pendant le
transport et jusqu‘a l'ouverture du récipient.

Ne pas mettre la marchandise éventuelle dans la
norvégienne.

Livraison pour repas chaud a partir de 30 personnes.
Forfait livraison de 25.00¢ dans un rayon de 15 km.
Forfait réajusté au-dela de 15 km.

Possibilité de récupérer chaud en boutique a partir
de 15 personnes.

Le chef et son équipe seront
heureux de vous servir.
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Du mardi au samedi
9H-12H30 et 15H-19H

Fermé le dimanche, lundi et jeudi

Les Saveurs Paysannes

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

-0298713473
-0297 8934 47

saveurspaysannes.com
les-saveurs-paysannes@orange.fr



